
RÄKRÖRA 135 KR 
Serveras med husets briochebröd. 

MANGOLDQUICHE 135 KR
Med Gruyère, Gammelknas & citron, serveras med salanova & mangoldsallad. 

TONFISK CRUDO 135 KR
Med manchegocreme, stenbitsrom och shisokrasse.

GAMMELKNAS 89 KR
100 g.

TRE SORTERS OSTAR 89 KR  
Gammelknas, Västerhavsost & Vit kornblomst, 100 g.

HUSETS SURDEG 70 KR
Med tomatsalsa på Vikentomater & schalottenlök.

KYCKLINGLÅR 320 KR
Svenskt kycklinglår med Aji Verde, Caribbean coleslaw med ananas 
och jalapenos och vildris med gröna linser från Fagraslätt.

RÖKT KOLJA 320 KR
Rökt kolja med nduja-sås serverad på couscoussallad med gurka, anicialinser, 
libbsticka och limezest.

ZUCCHINISALLAD 260 KR
Zucchinisallad på zucchini från The Culinary Farm med brynt smör-hollandaise 
och rostade pinjenötter samt parmesanflarn. Serveras med husets surdeg.

TIRAMISU 70 KR 

LEMON MERINGUE PIE 95 KR
Dekonstruerad

STICKY TOFFEE PUDDING 70 KR
På dadlar med karamellsås. *Vegansk
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Allt kött och all 

kyckling är från Sverige, 

våra ägg är från utehöns. 

Är du allergisk? 

Prata med oss

J U L I



RÄKRÖRA 135 KR 
Serveras med husets briochebröd. 

MANGOLDQUICHE 135 KR
Med Gruyère, Gammelknas & citron, serveras med salanova & mangoldsallad. 

TONFISK CRUDO 135 KR
Med manchegocreme, stenbitsrom och shisokrasse.

GAMMELKNAS 89 KR
100 g.

TRE SORTERS OSTAR 89 KR  
Gammelknas, Västerhavsost & Vit kornblomst, 100 g.

HUSETS SURDEG 70 KR
Med tomatsalsa på Vikentomater & schalottenlök.

KYCKLINGLÅR 320 KR
Svenskt kycklinglår med Aji Verde, Caribbean coleslaw med ananas 
och jalapenos och vildris med gröna linser från Fagraslätt.

RÖKT KOLJA 320 KR
Rökt kolja med nduja-sås serverad på couscoussallad med gurka, anicialinser, 
libbsticka och limezest.

ZUCCHINISALLAD 260 KR
Zucchinisallad på zucchini från The Culinary Farm med brynt smör-hollandaise 
och rostade pinjenötter samt parmesanflarn. Serveras med husets surdeg.

TIRAMISU 70 KR 

LEMON MERINGUE PIE 95 KR
Dekonstruerad

STICKY TOFFEE PUDDING 70 KR
På dadlar med karamellsås. *Vegansk

VIT GAZPACHO 135 KR 
Med vattenmelon, rostade mandelflarn, balsamico & körvel.

LÄFSA 135 KR
Med kryddad lammfärs, ruccola & citron.

FRITERAD NORSFISK 135 KR
 I surölsmet med paprika & misoaioli.

GAMMELKNAS 89 KR
100 g.

TRE SORTERS OSTAR 89 KR  
Gammelknas, Västerhavsost & Vit kornblomst, 100 g.

HUSETS SURDEG 70 KR
Med vispat brynt smör.

CONFITERAT ANKLÅR 320 KR
Confiterat anklår med grillade persikor, rostad färskpotatis, tomat- & sherryvinägrett 
på Vikentomater med dragon och rostade pistagenötter.

SMÖRSTEKT HÄLLEFLUNDRA 320 KR
Smörstekt hälleflundrafilé med saffran-infused musselvelouté, rostad fänkål, zucchini, 
citron och briochekrutonger.

HELSTEKT BLOMKÅL  280 KR
Ugnsgräddad blomkål med husets chiliglaze på recado negro, serverad på 
vispad yoghurt med grillad persika. Serveras med en frisk sallad på mangold, 
citron, rostade mandlar och shisokrasse.

TIRAMISU 70 KR

STICKY TOFFEE PUDDING 70 KR
På dadlar med karamellsås.
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*Vegansk

Allt kött och all 

kyckling är från Sverige, 

våra ägg är från utehöns. 

Anklåren är från Frankrike.

Är du allergisk? 

Prata med oss

AUGUSTI


